Raclettein een eigentijdsjage
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| ngrediénten

boter

1 sjalotje (fijngesnipperd)

250 gram champignons (in plakjes gesneden)
1 broccoli (in roosjes)

600 gram raclettekaas

rauwe ham

feta (verbrokkeld)

80 gram zalmsneetjes

1 avocado (ontpit en in plakjes gesneden)
1 blik mais

kerstomaatjes

Bereidingswij ze

1 . Verhit een klontje boter in een pan en stoof hierin de ui. Voeg de champigonstoe. Kruid met
peper en zout. L aat nog even bakken tot het vocht verdwenen is.

Breng water aan de kook en blancheer de broccoli gedurende een 3-tal minuten.

3 . Legeen plakjeraclettekaasin een pannetje en smelt dit.

Werk naar eigen voorkeur af met rauwe ham en champignons, met broccoli en feta, met
ger ookte zalm en avocado, met feta, avocado en mais, ...



