Spaghetti met mosselen en
wittéwijnsaus

@ Bereidingstijd
30 min tot 1u

@ Moeilijkheidsgraad
Eenvoudig



| ngrediénten

500 gram spaghetti

2 eetlepels olijfolie

1 teentje knoflook

100 ml witte wijn (droog)

125 ml room

12 blokje visbouillon

450 gram gekookt mosselvlees
peper en zout

1 handvol peterselie

Bereidingswij ze

Kook de spaghetti beetgaar volgens de aanwijzingen op de verpakking. Giet af.

Verwarm de olijfolie met de knoflook in een pan.

Voeg dewijn, deroom en het verkruimelde bouillonblokje toe.

Breng de saus aan de kook en laat ietsinkoken.

Roer de mosselen met de helft van de peterselie door de saus.

Breng op smaak met peper en zout.

Meng de mosselsaus door de spaghetti.
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Werk af met derest van de peterselie.



