
Rijstpudding
Bereidingstijd
30 min tot 1u 

Moeilijkheidsgraad
Eenvoudig 



Ingrediënten
1 l volle melk
130 gram dessertrijst
75 gram kristalsuiker
1 vanillestokje
2 eiderdooiers

Bereidingswijze

Snij het vanillestokje open in de lengte. Schraap het merg eruit en voeg dit samen met het
stokje toe aan de melk. Breng aan de kook en voeg dan de rijst en de suiker toe.

1.
Laat 30 minuten zachtjes sudderen, roer af en toe. Verwijder het vanillestokje. Haal van het
vuur en roer de eierdooiers door de rijstpudding.

2.


