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2 aubergines

2 kopjes linzen

1 groentebouillonblokje
1 komkommer

2 tomaten (coeur de boeuf)
olijfolie

wittewijnazijn

2 lente-uitjes

1 spaans pepertje

1 bosje bladpeterselie
peper en zout
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Prik met een scherp mesenkele keren in het vel van de auber gines. Laat ze dan garen tussen
de kolen van de barbecue. Het vel mag zwart blakeren.

L aat afkoelen en verwijder dan het vel. Laat het vruchtvlees goed uitlekken in een vergiet.
Kook intussen delinzen gaar in groentebouillon. Giet af en laat uitlekken.

Snij de komkommer in blokjes, detomaten in dunne plakken.
M eng de fijngesneden auber gines met de linzen, de komkommer en de tomaat.

Breng goed op smaak met olijfolie, een scheutje wijnazijn, fijngesneden lente-uitjes,
pepertjes, peterselie, peper en zout.



