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400 gram soepgroenten (brunoise)
1 bussel witte asperge

bieslook (fijngesnipperd)

150 gram gerookte zalm

boter

1 kruidentuiltje
150 ml room
peper en zout

Bereidingswij ze
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Schil de asperges. Breek het harde kontje af. Snij in grote stukken. Bewaar de schillen. Hou
de aspergekopjes apart.

Snipper de bieslook.
Snij de gerookte zalm in repen.

Verwarm boter in een hoge kookpot. Stoof hierin de soepgroenten en de asper ges gaar . Stoof
de asper gekopjes en hou ze apart.

Kook de aspergeschillen in licht gezouten water. Neem van het vuur en laat een kwartier
trekken. Giet het vocht door een zeef bij de groenten. Voeg het kruidentuiltje toe en breng
aan de kook. L aat een half uur garen. Verwijder het kruidentuiltje en mix de soep. Kruid
met peper en zout.

Omwikkel de asper gekopjes met de ger ookte zalm.

Serveer de soep en werk af met een scheutjeroom, de asper gekopjes met de ger ookte zalm en
de fijngesnipper de bieslook.



