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| ngrediénten

4 Kipfilets

olijfolie

1 theelepel kaneelpoeder

1 theelepel korianderpoeder
1 theelepel gemberpoeder

1 theelepel paprikapoeder

1 theelepel komijnpoeder
zwarte peper

zout

4 naanbroden (Indische broden, vacuium verpakt)
1 potje Griekse yoghurt

1 bosje munt (fijngesneden)
rauwkost (naar keuze)

1 limoen

Bereidingswijze
Snij dekip in blokjes. Meng met de olijfolie, kaneel, koriander, gember, paprika, komijn,
peper en zout. Voeg het sap van 1 limoen toe. Laat 30 minuten marineren in de koelkast.

Meng de Griekse yoghurt met de fijngesneden munt.

Verwarm de naanbroden eveneenskort op de barbecue. Leg op elk naanbrood een spiege.

3 . Rijgdekippenblokjesaan spiegesen gril ze gaar op de barbecue.
5 Serveer met het muntsaus e en rauwkost. Leg er telkens een kwartje limoen bij.



