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| ngrediénten

1 12 kopjes ciderazijn

1/2 kopje honing

12 kopje tomatenketchup

1 1/2 eetlepels tabasco

4 teentjes knoflook

2 eetlepels gember (geraspt)
1 theelepel zout

Bereidingswijze
1 ., Doedeciderazijn, de honing, de ketchup en de tabasco in een steelpannetje.

2 . Peldeknoflook en rasp zeerbij. Voeg de gember en het zout toe. Breng aan de kook en laat
op een zacht vuur indikken tot een stroperige saus. Haal van het vuur.



