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Heerlijke chocoladecreme met
room
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5 eiderdooiers

70 gram suiker

750 ml room

125 gram pure chocolade

2 eetlepels boter

1 snuifje zout

1/4 theelepel vanille-extract
chocoladeschilfers

1 . Doedeeierdooiersen desuiker in een steelpan. Roer tot de suiker isopgelost.

2 . Giet er 500 ml room bij, terwijl je voortdurend blijft roeren.

3 . Verwarm dit mengsel op een niet te hoog vuurtje en blijf roeren tot het mengsel een bestjeis
ingedikt. Zorg ervoor dat je het mengsel niet laat koken, want dan krijg jeroerei. Haal van
het vuur.

Snij de chocoladein stukjesen doein een grote kom.

Giet het dooiermengsel door een zeef over de chocolade.

6 . Voegdeboter, het zout en de vanille toe. Roer goed tot een smeuig mengsel.
7 Giet in acht glaages. Laat opstijven in de koelkast (= 2 uur).

Klop derest van deroom op (niet te stijf) en verdeel over de glaages. Werk af met
chocoladeschilfers.



