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Tomaat-garnaal

Bereidingstijd
< 30 min

Moeilijkheidsgraad
Eenvoudig



| ngrediénten

500 gram garnalen (ongepeld, grijs)
4 tomaten (stevig)

12 citroen

peper en zout

mayonaise

Bereidingswij ze

Snij een kruisin de onder kant van de tomaten. Dompel ze enkele seconden onder in kokend
water en spoel ze daarna onder ijskoud water.

Trek met een meg e de schil van detomaten.

Snij het kapje eraf. Lepel met een koffielepel de pitten en de harde nerf eruit.
Pel de grijze garnalen.

M eng voor zichtig een ruime eetlepel mayonaise onder de garnalen.

Voeg enkele druppels citr oensap toe.

Kruid met peper en zout.

Vul detomaten met de garnalensalade. Werk af met het *hoedje’.
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Serveer met een glas Rodenbach.
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