Haver mel kwafels

C'-) Bereidingstijd
> 1h

@ Moeilijkheidsgraad
Eenvoudig
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280 gram bloem

2 eetlepels suiker

2 theelepels bakpoeder

1 theelepel bicarbonaat

12 theelepel zout

480 ml ongezoete haverdrank (oat)
2 grote eieren

55 gram boter (gesmolten + extra)

Bereidingswij ze
1 . Mengin een grote kom de bloem met de suiker, het bakpoeder, het bicarbonaat en het zout.
2 . Mengin een andere kom de haverdrank en de eieren. Voeg dit toe aan de bloem en roer tot

een homogeen mengsel. Voeg de gesmolten boter toe. Dek de kom af met een schone theedoek
en laat een uurtjerusten.

W

Verwarm intussen het wafelijzer. Bak de wafels.

B

L eg de wafels nog even naast elkaar op een rooster in een op 180 °C voor ver war mde oven, zo
wor den ze lekker krokant.



