LY ; >
s o e .
Ly o b : 4 ) K
D% Tl | S <

h i i Nyl

J" R /= s > WP

Burrata met tomaat en
ser ranoham

@ Bereidingstijd
< 30 min

@ Moeilijkheidsgraad
Eenvoudig




| ngrediénten

4 sneden wit brood

250 gram kerstomaten

fleur de sel

80 gram serranoham

1 eetlepel olijfolie (Coricelli, extra vierge)

150 gram mozzarella (Zanetti burrata, in stukjes gesneden)
basilicumblaadjes

Bereidingswijze

1.

2.
3.
4

Verwarm de oven voor op 200 °C. Rooster het brood gedurende 10 minuten tijdens het
voor verwar men van de oven. Neem uit de oven en laat afkoelen.

Halveer de kerstomaatjes en bestrooi ze met wat fleur de sel.

Beleg de boterhammen met de serranoham, detomaatjes en de burrata. Besprenkel met de
olijfolie.

Werk af met de basilicum.



