Spaanse kip uit de oven
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| ngrediénten

1 braadkip

olijfolie

peper en zout

1 citroen

1 bol knoflook

1 kaneelstokje

8 aardappelen (geschild en in kwartjes gesneden)
6 sjalotten (gepeld)

4 takjes rozemarijn

1 chorizoworst (in plakjes)

1 blik kikkererwten (uitgelekt)

250 gram groene boontjes (schoongemaakt)
1 bosje bladpeterselie
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Smeer de braadkip rondom rond in met olijfolie en breng goed op smaak met peper en zout.
Snij decitroen en de bol knoflook door midden.

Vul dekip op met het kaneelstokje, een halve citr oen en een halve bol knoflook.

Leg dekip op een bakplaat of in een grote ovenschotel. Schik de aardappelen, de galotten, de
rozemarijn, de ander e helft van de citroen en de knoflook, de chorizo en de kikker erwten

rond dekip. Bedruppel opnieuw met olijfolie en breng goed op smaak met peper en zout.

Zet 1 uur en 20 minuten in een op 170 °C voor verwarmde oven. Schud af en toe met de
schaal.

Kook intussen de groene boontjes en giet af. Voeg toe aan de ovenschotel. Werk af met grof
gesneden bladpeter selie.



