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24 scampi's

2 eetlepels olijfolie

2 eetlepels sojasaus (licht)

1 eetlepel gember (fijngesneden)

2 teentjes knoflook (fijngesneden)

1/2 ananas (in stukjes)

1 limoen (in dunne plakjes)

12 rode ui (in dunne reepjes gesneden)
1 bosje koriander
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L aat de scampi’sontdooien en verwijder de pel en het darmkanaal. M eng de scampi’sin een
kom met deolijfolie, sojasaus, gember en knoflook. L aat afgedekt in de koelkast maximaal 1
uur marineren.

Rijg de scampi’s aan spieges, samen met de stukjes ananas.

Gril gaar op het rooster.

Werk af met plakjeslimoen, stukjesrode ui en koriander.



