crogue-madame

@ Bereidingstijd
< 30 min

@ Moeilijkheidsgraad
Eenvoudig



| ngrediénten

8 sneden brood

boter

1 potje vijgenconfituur

8 plakjes kaas (half belegen)
8 plakjes ham (gedroogd)

4 eieren

2 lente-uitjes (fijngesneden)

Bereidingswijze
1 . Bestrijk desneetjesbrood aan één kant met boter en aan de ander e kant met

vijgenconfituur. Beleg 4 sneetjes aan de vijgenkant met een plakje kaas, 2 plakjesham en
nog een plakje kaas. Dek af met een sneetje brood, met de vijgenkant naar binnen.

N

Verhit een pan met antiaanbaklaag. Bak de croques aan beide kanten mooi goudbr uin.

W

Smelt een klontje boter in een andere pan en bak de 4 spiegeleieren.

B

Serveer elke crogue met een spiegelei erbovenop en werk af met lente-uitjes.



