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Tartetatin met ananasen
rozemarijn
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€2 Moeilijkheidsgraad
Moeilijk
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Karamel:

225 gram fijne suiker

4 eetlepels water

1 takje rozemarijn (fijngesneden)
1 ananas (klein)

1 bladerdeeg (kant-en-klaar)

Bereidingswij ze
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MAAK EERST DE KARAMEL: schep de suiker in een steelpan en voeg het water toe. Zet
op het vuur en breng aan de kook. L aat zachtjes pruttelen tot de karamel lichtjes begint te
kleuren. Voeg derozemarijn toe. Zet apart.

Schil de ananas en snij in kwartjes. Verwijder de harde kern. Snij deananasin stukjesen leg
die op de bodem van een taartvorm. Giet de karamel hierover. Leg het blader deeg
er bovenop.

Zet detaart 30 a 40 minuten in een op 180 °C voor verwar mde oven. Laat 10 minuten rusten.

Zet een groot bord of een schaal op detaartvorm. Draai in een snelle beweging om en
verwijder devorm.



