Hoevekip met citrusen
rozemarijn
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1 hoevekip (groot)

1 sinaasappel

1 citroen

1 limoen

3 eetlepels honing

1 eetlepel komijnpoeder
peper en zout

olijfolie

2 kaneelstokjes

5 takjes verse rozemarijn

Bereidingswijze

Dep de hoevekip droog en leg zein een braadslee.

Snij decitrusvruchten in plakjes.

Meng in een kommetje honing, komijnpoeder, peper, zout en olijfolie. Wrijf de kip in met dit
mengsel, ook aan de binnenkant.

rozemarijn.

Verdeel derest van de plakjesvan het citrusfruit en derozemarijn over de bovenkant van de

4 . Vul dehoevekip op met de kaneelstokjes, de helft van de plakjes citrusfruit en 3 takken
hoevekip. Bedruppel met wat extra olijfolie.
6 Zet 90 minuten in een op 170 °C voor ver war mde oven.

Haal uit de oven en laat een kwartiertjerusten, loges afgedekt met aluminiumfolie, voor dat
jedekip aansnijdt.



