Kerstkrans van wor stenbr ood)j es
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| ngrediénten

2 vellen bladerdeeg

1 scheut olijfolie

600 gram gemengd gehakt
2 eieren

2 1/2 eetlepels sesamzaadjes
1 granaatappel

3 takjes rozemarijn

3 muntblaadje

Bereidingswij ze

1.

Rol het bladerdeeg uit en snij in lange repen van 4 cm breed. Snij elkereep in een stuk van 5
cm lang. Neem een bakplaat en bekleed deze met bakpapier. Legin het midden een ronde
vuurvaste vorm van = 10 cm door snede. L eg deze onder steboven en bestrijk de buitenkant
met olie.

Leg op elk reepje blader deeg een wor stje gehakt en rol op. Maak met al deze
wor stenbroodjes een cirkel rond de vorm. Blijf hier worstenbroodjestegen ‘plakken’ tot ze
op zijn.

Bestrijk alles met losgeklopt el en bestrooi met sesamzaadjes. Zet 30 a 40 minuten in een op
200 °C voor verwarmde oven.

Verwijder derondevorm in het midden. L eg de ker stkrans voor zichtig op een mooie schaal
of houten plank.

Werk af met granaatappelpitten, rozemarijn en munt.



