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1 kruimeldeeg (kant-en-klaar)
2 eetlepels lichtbruine suiker
2 eetlepels maiszetmeel

1 citroen (geraspte schil)

1 vanillestokje

1 stukje gember (geraspt)

6 perziken

2 1/2 eetlepels room
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Beleg een bakplaat met bakpapier. Rol het kruimeldeeg uit op de bakplaat.

Meng in een grote kom de suiker met het maiszetmeel, de citr oenschil, het uitgeschraapte
mer g van het vanillestokje en de geraspte gember.

Voeg voor zichtig de plakjes perzik toe en meng. Verdeel de perzikplakjesin concentrische
cirkelsover het deeg. Laat minstens 5 cm van deranden vrij. Vouw derand over de
perziken.

Bestrijk derand met een beetjeroom.

Zet de bakplaat 50 minuten in een op 180 °C voor verwar mde oven.

Laat 30 minuten afkoelen en serveer met opgeklopte room.



