Granaatappelcake met yoghurt
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Voor de cake

4 eieren

100 gram lichtbruine suiker

100 gram kristalsuiker

100 gram Griekse yoghurt

100 ml olijfolie

1 theelepel vanille-extract

1 sinaasappel (geraspte schil)

125 gram zelfrijzende bloem

100 gram pistachenoten (fijngemalen)

Voor de topping

75 gram roomkaas

150 gram Griekse yoghurt
2 eetlepels bloemsuiker

1 granaatappel
muntblaadjes

Bereldingswijze

1 . Klop deeieren en de suiker met een mixer tot een bleke créme, die minstensis verdubbeld in
volume.

2 . Voegdeyoghurt, deolie, het vanille-extract en de sinaasappelschil toe. Meng goed.



3.

4.

Spatel de bloem en de pistachenoten erdoor. Giet dit mengsel in een springvorm van 20 cm
(beboterd en bekleed met bakpapier). Zet 45 minuten in een op 160 °C voor ver war mde oven.

Check met een satéprikker of de cake gaar is. Haal uit de vorm en laat afkoelen op een
rooster.

Maak nu detopping: klop de roomkaas met de Griekse yoghurt en de bloemsuiker tot een
luchtige massa. Schep over de cake. Werk af met granaatappelpitjes en muntblaadjes.



