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Quiche met courgette, .
Iﬁrwdenroomkaasen [taliaanse
am

@ Bereidingstijd
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¢ Moeilijkheidsgraad
Eenvoudig



| ngrediénten

4 eieren

200 gram Heks'n kaas (origineel)
155 gram Italiaanse ham

200 gram courgettespaghetti

250 gram kerstomaten (gehalveerd)
1 pak bladerdeeg

peper en zout

Bereidingswijze
Verwarm de oven voor op 200 °C.

Klop deeieren los en meng met de kruidenkaas.

Snij deltaliaanse ham in reepjes.

M eng de cour gettespaghetti en de ham door het kruidenkaasmengsel. Verdeel over het
blader deeg.

1
2
3
4_ Bekleed de quichevorm met het blader deeg.
5
6 Beleg met de tomaatjes.

7

Zet 45 minuten in de voor ver war mde oven.



