Griekse Briam - aardappelen en
groenten in tomatensaus
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| ngrediénten

600 gram aardappelen (vastkokend)

600 gram courgetten

peper en zout

2 theelepels oregano (gedroogd)

1 takje rozemarijn (fijngesneden)

35 gram peterselie (fijngesneden)

4 teentjes knoflook (geperst)

olijfolie

2 blikken gepelde tomaten (fijngesneden)
2 rode uien

Beredingswij ze
1 . Schil deaardappelen en snij zein dunne plakjes.

Snij de courgettesin even dikke plakken.

Meng alle plakjesin een grote kom en breng ze op smaak met zout, peper, oregano,
rozemarijn, peterselie, knoflook en een flinke scheut olijfolie. Meng goed.

Neem een ronde bakvorm van + 26 cm en giet hier 1 blik gepeldetomaten in.

4_ Schik de aar dappelen, cour gettes en uiringen afwisselend rechtop in de bakvorm. Over giet
met derest van detomaten.

Dek af met aluminiumfolie en zet 45 minuten in een op 200 °C voor ver war mde oven.
Verwijder defolie en zet nog 30 minuten in de oven.



