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Q Moe

idsgraad

ijkhe

Eenvoudig



| ngrediénten

400 gram linguine

olijfolie

400 gram wilde Argentijnse garnalen

peper en zout

1 bakje Boursin Cuisine knoflook en fijne kruiden
tijm

Bereidingswijze
Kook delinguine volgens de aanwijzingen op de ver pakking.

Verwarm een scheutje olijfolie in een wokpan en roerbak de garnalen gedurende
3 a4 minuten. Kruid met peper en zout.

3 . VoegdeBoursin Cuisinetoe aan het garnalenmengsel en laat 2 minuutjes zachtjes pruttelen.
4 Meng de linguine door de saus.

Werk af met tijm en serveer.



