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L uxueuze eler salade met
tuinkruiden

Bereidingstijd
< 30 min

Moeilijkheidsgraad
Eenvoudig



| ngrediénten

8 eieren (op kamertemperatuur)

5 eetlepels mayonaise

1 theelepel mosterd

1 eetlepel bieslook (fijngesneden)
1 eetlepel dille (fijngesneden)

1 eetlepel dragon (fijngesneden)

1 eetlepel peterselie (fijngesneden)
1 lente-uitje (fijngesneden)

peper en zout

Bereidingswij ze

1. Brengeen diepe pan met water aan de kook.

2 . Legdeeieren er voorzichtigin met een lepel en laat ze 8 minuten koken. Laat deeieren
schrikken onder ijskoud water. Pel de eieren en snij zefijn met een megje of prak ze met een

vork.

3 . Meng met de mayonaise, de mosterd en de kruiden. Breng goed op smaak met peper en zout.



