Klassieke pesto
@ Bereidingstijd

@ Moeilijkheidsgraad
Eenvoudig



| ngrediénten

2 grote bossen basilicum

2 deciliter olijfolie

1 teentje knoflook

2 eetlepels pijnboompitten (geroosterd)
1 eetlepel parmezaan (geraspt)

peper en zout

Bereidingswijze

Snelle methode:

1 ., doealleingrediénten in een smalle, hoge mengbeker en mix glad met een staafmixer.

Klassieke methode:

2 . heem een grotevijzel en stamp hierin eerst de basilicum fijn met de knoflook. Dit heeft tijd
nodig, wees geduldig. Voeg geleidelijk aan de olijfolie en de andereingrediénten toe. Blijf
stampen tot je een homogeen mengsel hebt. Het hoeft niet helemaal glad te zijn, er mogen
nog kleine stukjes zichtbaar zijn.



