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Ingrediénten

400 gram witte kool (fijngesneden)

2 aardappelen (geschild en in stukken gesneden)
1 ui (gepeld en in stukken gesneden)

1 klontje boter

2 | kippenbouillon

peper en zout

200 gram spekblokjes

Bereidingswijze
Verhit de boter in een pan en stoof hierin de groenten.

Voeg de kippenbouillon toe. Breng op smaak met peper en zout. Laat goed door koken.

Bak de spekblokjesin een pan zonder vetstof tot ze mooi krokant zijn. Laat ze uitlekken.

Serveer de spekblokjes bij de soep.
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4. Mixdesoep en zeef deze.
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6

Werk eventueel af met een beetje room.



