Ovenschotel met aardappel en
spekjes

Bereidingstijd
30 min tot 1u

Moeilijkheidsgraad
Eenvoudig
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1 kilogram aardappelen

1 scheut melk

boter

peper en zout

nootmuskaat

1 bloemkool (in roosjes verdeeld)
1 ui (fijngesnipperd)

100 gram gerookte spekblokjes
1 theelepel provencaalse kruiden
100 gram geraspte kaas

Bereidingswij ze

Verwarm de oven voor op 200 °C.

Kook de aardappelen gaar en giet af. Stamp fijn met een scheutje melk en een klontje boter.
Breng op smaak met peper, zout en nootmuskaat.

Kook ondertussen de bloemkoolroog es gaar in lichtgezouten water .

Verhit een klontje boter in een pan en stoof de fijngesnipper de ui samen met de spekblokjes
tot ze mooi goudbruin kleuren. Voeg de Provencaal se kruiden toe.

Doe de bloemkool en de spekjesin een ovenschaal.

Schep depureeerover.

Bestrooi met de geraspte kaas.
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Zet de schotel 20 minuten in de voorver war mde oven.



