Feuilletés aux ocaufs de saumon et
concombre

@ Temps de préparation
30 min a 1h

<) Difficulté
Moyenne



|ngrédients

12 feuilletés (préts a I'’emploi, fourrés au poisson ou aux crevettes a la creme)
1 concombre

batonnets en bois

120 grammes de caviar de saumon

M éthode de préparation

1. Réchauffezlesfeuilletésau four selon lesindications sur I'emballage.

2 . Utilisez un couteau économe pour deétailler desrubans de concombre. Piquez-lesjoliment en
boucles (en forme de sapin de Noél) sur les batonnets en bois.

3 . Garnissez lesfeuilletés d’ caufs de saumon et plantez-y un batonnet. Servez immédiatement.



