Sauce 'Big Mac'

Temps de préparation
> 1h

Difficulté
Facile



Ingrediénten

1/4 oignon

2 cuilleres a soupe de pickles

5 cuilleres a soupe mayonnaise

4 cuilleres a soupe de ketchup

12 cuillere a soupe de poudre de chili
12 cuillere a soupe vinaigre blanc

1/2 cuillere a soupe sel

1/2 cuillere a soupe sucre

Bereidingswij ze
Hachez tres finement I’ oignon.

Hachez aussi le pickles.

M élangez tous lesingr édients.

Recouvrez le bol defilm alimentaire et laissez refroidir au frigo. L e sucre équilibrera le golt
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4 . Passez lebol au micro-ondes pendant 30 secondes a 750 watts.
5
du vinaigre.

6

Des quelebal est froid, la véritable sauce « secréte » BigM ac est préte al’emploi.



