Pates au collier campagnard et
fromage Nazar eth

C'-) Temps de préparation
< 30 min

¢ Difficulté
Facile



|ngrédients

250 grammes de penne rigate (épeautre , Soubry)
200 grammes de boerenringworsten (en fines rondelles)
200 grammes de Nazareth (en blocs)

200 grammes de haricots verts (cuits)

1 bouquet de radis (en rondelles tres fines)

200 grammes ceoeurs d’artichaut (en morceaux)
12 oignon rouge (en fines rondelles)

2 cuilleres a soupe de capres

50 grammes roquette

2 cuilleres a soupe de vinaigrette (Delino)

2 cuilleres a soupe mayonnaise (Devos Lemmens)
sel et poivre

M éthode de préparation

Cuisez les pates selon lesindications de |I'emballage. Egouttez-les et laissez-les refroidir.

M élangez les blocs de fromage, les haricots, lesradis, les coaurs d'artichaut, les oignons
rouges et les capres avec les pates. Salez et poivrez.

1

2

3 . Disposez lasaladesur lesassiettes.
4 Terminez par le salami et laroquette.
5

Servez la vinaigrette et la mayonnaise a part.



