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Papardelle aux brocolis et
Caprice des Dieux

C'-) Temps de préparation
< 30 min

¢ Difficulté
Facile



|ngrédients

400 grammes de papardelle

1 brocoli (en bouquets)

1 noisette de beurre

1 oignon (finement émincé)

200 grammes de champignons (lavés et coupés en tranches)
250 ml de creme

poivre noir du moulin

125 grammes de caprice des dieux (en 4 tranches)

M éthode de préparation

Faites cuire les papar delle en suivant lesinstructions sur le paquet. Egouttez le tout.

Portez de |’ eau & ébullition et faites-y cuirele brocoli. Egouttez bien.

3 . Chauffezlebeurredansunepoéle et faites-y revenir lesoignons. Ajoutez lestranches de
champignons et pour suivez la cuisson a feu doux.
4 Ajoutez la creme. Poivrez. Laissez la sauce épaissir.

Méangez le brocoli, les papardelle et la sauce aux champignons. Répartissez la préparation
dans 4 assiettes. Garnissez chaque assiette d’un mor ceau de Caprice des Dieux.



