Crépesalapateatartiner au
speculoos
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240 grammes de farine

10 grammes de poudre a lever

5 grammes de bicarbonate

2 grammes de sel

50 grammes de sucre fin

350 ml de lait entier

1 1/2 cuilleres a soupe de jus de citron

2 ceufs

60 grammes de beurre fondu (+ une portion supplémentaire)
100 grammes de pate a tartiner au spéculoos

Bereidingswijze
1. Passezlafarineet lapoudrealever au tamisdansun grand bol. Ajoutez le bicarbonate de

soude, le sl et le sucre.

Ajoutez lelait, lejusdecitron, les caufs et le beurrefondu et mélangez jusqu’a |’ obtention
d’une patelisse.

Faitesfondre une noix de beurre dans une poéle. Prélevez une louche de pate. Versez-la dans
la poéle. Faitescuirelacrépejusqu’ace qu’elle soit bien dorée des deux cotés.

4 . Faitesbriévement chauffer la pateatartiner au spéculoos au micro-ondes. Gar nissez les
crépes avec la pate atartiner au spéculoos encor e chaude.

Servez immédiatement.



