lle

Ing vanl

Temps de préparation

30 min a 1h

Pain perdu et pudd

Difficulté
Facile



| ngrediénten

4 ceufs

1| de lait

1 petit sachet de sucre vanillé

beurre

8 tranches de pain rassis

1 petit sachet de pudding vanille en poudre

1 . Battezlescaufsavec un demi-litredelait et le sucre vanillé.
Faitesfondre un peu de beurre dansune grande poéle.
Plongez lestranches de pain une a une dans le mélange aux caufs, puisfaites-lesdorer dansle

beurre.

4 , Faitesleen deux fournées (4 tranchesalafois). Coupez-lesen triangles et disposez-les dans
un plat.

Préparez le pudding ala vanille commeindiqué sur I’emballage et accompagnez-en le pain
perdu.



