Huiltres‘Rockefdler’

Temps de préparation
< 30 min

Difficulté
Facile



| ngrediénten

24 huitres (éventuellement un mélange de plates et de creuses)
500 grammes d'épinards surgelés a la creme (décongelés)

120 verres de fromage rapé (p. ex. gruyere)

1 petit bouteille de tabasco

2 cuilleres a soupe ciboulette (ciselée)

Bereidingswij ze

1 . Open deoestersen maak zelosvan de schelp. Verwijder overtollig vocht uit de schelpen.
Schep op elke oester een beetje van de diepvriesspinazie en bestrooi met ger aspte kaas. Zet
de oesters op een bakplaat en schuif die + 10 minuten onder degrill, of tot de oesters gaar
zijn en de kaas mooi goudbruin gesmolten is.

2. Werk telkensaf met én druppel tabasco en bieslook.



