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Elégant cocktail decrabeau
concombre mariné au gin-tonic

@ Temps de préparation
< 30 min

<7 Difficulté
Facile



|ngrédients

150 grammes de crabe (grande boite)

1 trait de gin

20 centilitres de tonic

1 concombre (coupé en lanieres au couteau économe)
200 grammes de creme aigre

1 cuillerée a thé de creme de raifort (ou de wasabi)
12 jus de citron vert

sel et poivre

1 ceuf dur (coupé en quatre)

4 radis

1 ravier de cresson

M éthode de préparation

1.
2.

R W

Retirez les éventuels mor ceaux de cartilage de la chair de crabe en conserve.

Préparez un gin-tonic et arrosez-en les laniéres de concombre que vous aur ez placées dans
un bol. Laissez mariner pendant 15 minutes. Sortez lesrubans de concombre du gin-tonic et
servez-lesdans4 verresavin.

Mélangez la creme épaisse, lacrémederaifort, lejusdecitron vert, le sel et le poivre.

Servez cette créme dansles quatre verres. Garnissez-la de chair de crabe.

Sur chaque verre, ajoutez un quart d’cauf, desrondellesderadis et du cresson.



