M ousse au chocolat sur lit de
speculoos

@ Temps de préparation
30 min a 1h

¢ Difficulté
Moyenne



|ngrédients

250 grammes de spéculoos

75 grammes de beurre

300 grammes de chocolat (min. 70% cacao + extra)
5 ceufs

M éthode de préparation

Faitesfondrelebeurre.

Emiettez le spéculoos en petits mor ceaux.

Méangez le beurre avec le spéculoos et disposez letout danslefond d’un moule atarte.

Faites fondrele chocolat au bain-marie.

Séparez lesjaunes des blancs.

M élangez rapidement lesjaunes d’ caufs avec le chocolat fondu.

Battez les blancs d’ ceuf en neige et incor por ez-les au mélange chocolaté al’aide d’ une
cuillére.

Répartissez le mélange chocolaté sur le fond en spéculoos.
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Gar nissez de copeaux de chocolat.

10 . Réservez au réfrigerateur pendant au moinsune heure.



