Truffesau Baileys

Temps de préparation
> 1h

Difficulté
Moyenne



| ngrediénten

200 grammes de chocolat noir

200 grammes chocolat au lait

3/5 décilitre baileys (irish cream)

1 1/2 cuilleres a soupe café (espresso, finement moulu)
1 pincée de sel

3 cuilleres a soupe de cacao en poudre

3 cuilleres a soupe de noix de coco (en poudre)

3 cuilleres a soupe de sprinkels

Bereidingswij ze
1 . Cassez lechocolat en morceaux et ver sez-le dans une casser ole avec le Baileys. Faitesfondre

afeu doux et réservez.

2 ., Horsdu feu, ajoutez |le café finement moulu et le sel. Méangez bien, couvrez et laissez
refroidir au réfrigérateur pendant une heure.

3 . Formez despetites boules avec la pate, avant delesrouler dansla poudre de cacao, la poudre
de coco et/ou les sprinkles.



