Tartetatin

Temps de préparation
30 min a 1h

Difficulté
Facile




Ingrediénten

6 pommes

100 grammes de beurre

100 grammes de sucre

pate feuilletée (préte a I'emploi)

Bereidingswij ze

1.
2.

L avez lespommes et coupez-les en quartiers.

Faitesfondrele beurre dansune poéle pouvant aller au four. Ajoutez le sucre et laissez-le se
dissoudre. Lorsgue le beurre commence a se colorer, placez les mor ceaux de pomme dansla
poéle. Le coté arrondi des quartiersdoit é&tretournéverslebaset la poéle doit étre bien
remplie. Retirez la poéle du feu et déposez la péte feuilletée au-dessus des pommes. Rentrez
lebord dela péate dansla poéle.

Faites cuire environ 45 minutes au four préchaufféa 180 °C. Retirez la poéle du four et posez
un plat sur la poéle. Enfilez des maniques et retournez la poéle en tenant le plat pour
transférer latarte sur cedernier. Laissez refroidir ou servez tiede.



