Scampis au four avec citron
carameélisé

@ Temps de préparation
< 30 min

¢ Dpifficulté
Facile



|ngrédients

500 grammes de scampis (décongelés, décortiqués et déveinés)
125 grammes de beurre (fondu)

4 gousses d'ail (pressés)

1 cuillere a soupe de jus de citron

1 cuillerée a thé d'oregano

sel et poivre

1 citron (en fines rondelles)

1 poignée de persil plat (ciselé)

M éthode de préparation

1 . Reépartissez les scampis que vous aur ez gpongeés avec de |’ essuie-tout sur une grande plaque
de cuisson.

Mélangez le beurrefondu, I’ail, lejusdecitron, I’origan, le sel et le poivre. Aspergez les
scampis avec ce mélange.

Intercalez lestranches de citron entre les scampis.

4 . Enfournezlaplaquede cuisson et laissez cuire pendant 10 minutes dans un four préchaufféa
220 °C.

Garnissez de persil plat et servezimmeédiatement.



