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Cupcakesrosesalacremeau
beurre

Temps de préparation
30 min a 1h

Difficulté
Moyenne



|ngrédients

Pour les muffins

250 grammes de beurre

250 grammes de sucre

250 grammes de farine fermentante

1 pincée de sel

4 ceufs

4 cuilleres a soupe de lait

2 plagues de cuisson a muffins (pour 12 muffins)
caissette a muffins

pour la creme au beurre

250 grammes de sucre glace

125 grammes de beurre (doux, a température ambiante)
3 cuilleres a soupe d’'eau

colorant rose

M éthode de préparation

1 . Fouettez lacremejusqu’ace qu’elle soit crémeuse.

bien lisse.
dansles plagues a muffins.

Faites cuire 15 minutes au four préchaufféa 190 °C.

Ajoutez lesucre, lafarine, le sdl, lescaufs et le lait. Fouettez jusqu’a ce que le mélange soit

3 . Utilisez unecuillére aglace pour répartir la pate dans les caissettes disposees au préalable



Laissez refroidir sur unegrille.
Mixez le beurre dans un saladier jusqu’a ce qu’il soit crémeux.
Tamisez le sucre glace par-dessus et ajoutez |I’eau. Remuez bien.

Versez lamoitié de la préparation dans un autre saladier et incor porez-y un peu de colorant
rose.

Q. Munissez-vousd'une poche & douille éventuellement dotée d’ un embout cannelé.
10 . Remplissez-la d’abord de creme au beurre blanche, puis de crémerose.

1 1 . Mélangez |égerement les deux dans la poche a douille. Décor ez chaque cupcake avec un peu
de creme.



