Dessert au fromage a
framboises et biscuits

@ Temps de préparation
30 min a 1h

¢ Difficulté
Facile

a creme,



|ngrédients

200 grammes de fromage frais
80 grammes de sucre glace

1 citron (écorce, rapé)

2 raviers de framboises

8 biscuits

M éthode de préparation

1.

2.
3.

Fouettez le fromage a la créme, la moitié du sucre glace et le zeste de citron pour obtenir une
préparation ala consistance |égere.

Ecrasez la moitié des framboises et mélangez avec lereste du sucre glace.

Emiettez les biscuits. Disposez les appar eils en couche dans 4 verres. Commencez par les
biscuits, recouvrez d’ une couche de fromage a la créme, ajoutez une couche de framboises
écr asees, recouvr ez d’une nouvelle couche de fromage a la creme, et terminez par lereste des
framboises.



