Saladerelevée au lard et
roguette

@ Temps de préparation
30 min a 1h

¢ Difficulté
Facile



|ngrédients

500 grammes de pommes de terre (a chair ferme)
sel

250 grammes de lard salé

1 paquet roquette

1 oignon rouge (émincé)

1 cuillere a soupe de baies de poivre rose

1 tiret d'huile d'olive

M éthode de préparation

1 . Epluchez lespommesdeterre et coupez-les en mor ceaux. Faites-les cuire dansde |’ eau
|égér ement salée. Egouttez-les et laissez-lesrefroidir.

2 . Coupezlelard en lamelles et faites-lerevenir jusqu’a ce qu'il soit croustillant. L aissez
égoutter sur du papier absor bant.

3 . Médangez lespommesdeterreaveclelard, laroquette, I’oignon rouge émince, les baies de
poivrerose et |I'huiled'olive.



