Salade de pates au saumon fume

Temps de préparation
< 30 min

B ©

Difficulté
Facile



|ngrédients

400 grammes de penne (De Cecco)
200 ml de creme légere

172 concombre

200 grammes de saumon fumé

1 pincée sel et poivre

50 grammes de parmesan

2 cuilleres a soupe d'aneth

M éthode de préparation

Cuisez les pates selon lesindications de I'emballage. Egouttez.
Epluchez le concombre et coupez-le en petits dés.

M élangez-les avec la creme.

Incorporez le concombre et le saumon dans les pates.

Salez et poivrez.
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4 . Coupezlesaumon fuméen laniéres.
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Décor ez de parmesan et d'aneth.



