Sauce au curry doux

@ Temps de préparation
30 min a 1h
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|ngrédients

1 oignon (ciselé)

2 cuilleres a soupe d'huile d'arachide
1 gousse d'ail (émincée)

1 piece de gingembre (émincé)

1 cuillere a soupe de curry en poudre
2 décilitres de fond de volaille

2 décilitres de creme

sel

M éthode de préparation

Faitesrevenir I’oignon dansdel’ huile d’arachide pendant dix minutes.
Incorporez|’ail et le gingembre.

Faitesrevenir encore un peu et saupoudrez de poudreen curry.

Faitesréduirejusqu’a moitié.
Incorporez alorslacréme et faitesréduire de nouveau.

Salez.
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4 Faites cuireletout et arrosez de fond de volaille.
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