Temps de préparation
< 30 min

Difficulté
Facile



|ngrédients

2 blancs d’'oeufs

250 grammes de poudre d'amande
250 grammes de sucre glace

12 cuillére a soupe jus de citron

M éthode de préparation

1. Méangezlapoudredamandeet lesucreglace.
Battez |égerement les blancs d' caufs et intégrez-les au mélange.

Arrosez dejusdecitron.

4_ Saupoudrez un peu de sucreglace sur le plan detravail et pétrissez |le massepain jusqu'a ce
qu'il soit I1éger et aéré.

Emballez-le dansun film en plastique et réservez-le au frais.



