M ayonnaise mar ocaine

@ Temps de préparation
30 min a 1h

<) Difficulté
Facile



|ngrédients

2 jaunes d’'oeuf

1 cuillere a soupe de moutarde

2 décilitres d'huile d'arachide

sel et poivre

2 cuilleres a soupe de jus de citron

1 cuillerée a thé de cumin en poudre

1 cuillere a soupe d'harissa (pate piquante aux piments, a c6té des épices au
supermarché)

1 tomate (épépinée et coupée en dés)

M éthode de préparation

1.

2.
3.
4

Battez lesjaunes d'caufs avec la moutarde, jusqu'a obtention d'un mélange homogene.

I ncor por ez progr essivement, tout en continuant a fouetter lesingrédients, |'huile d'arachide
jusqu'a obtention d'une mayonnaise. Assaisonnez de poivre, de sel et dejusdecitron.

Ajoutez le cumin en poudre, la harissa et les dés de tomate.

Conseil : cette mayonnaise piquante est délicieuse avec de la viande grillée, des|égumes
grilléset deshamburgers.



