a N

Tomates cerises farcies au crabe
et aux herbes

@ Temps de préparation
< 30 min

¢ Difficulté
Facile



|ngrédients

1 paquet de tomates cerises roma (qui sont légerement plus grosses que les
autres))

1 boite de crabe (avec beaucoup de chair de pinces et pattes)

2 cuilleres a soupe d'huile d'olive

1 cuillere a soupe d'écorce de citron (rapé)

2 cuilleres a soupe d'herbes fraiches (finement hachées, p. ex. coriandre, aneth,
ciboulette)

poivre noir

sel

M éthode de préparation

1 . Coupezlefond de chaquetomate cerise pour qu’elles puissent rester debout. Coupez ensuite
le chapeau de la tomate et évidez-la. Retournez les tomates évidées sur du papier absor bant
pour lesfaire égoutter.

2 . Egouttez la chair de crabe dans une passoire et enlevez les éventuels mor ceaux de cartilage
dur. Mélangez la chair de crabe avec I’ huile d’olive, le zeste de citron rapé, les herbes
finement hachées, le poivreet le sal.

3 . Remplissez lestomates cerises de ce melange.



