Camembert cuit
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Temps de préparation
30 min a 1h

Difficulté
Moyenne



|ngrédients

1 paquet de pate feuilletée

1 camembert (+/- 250 g)

5 cuilleres a soupe de gelée de coings
1 ceuf (battu)

M éthode de préparation

NGO UUh WNH

Coupez la pate feuilletée en deux.

Disposez le fromage sur I'un des deux mor ceaux et badigeonnez-le de gelée de coings.
Coupez la pate pour aobtenir un cercle environ 4 cm plus grand que le fromage.
Badigeonnez d'cauf la pate autour du fromage.

Disposez le deuxieme mor ceau de pate feuilletée par-dessus. Utilisez une four chette pour
appuyer sur lesbords et dessiner des petitstraitsou les deux pates se chevauchent.

Badigeonnez le tout d'cauf.
Enfournez 25 minutes au four préchaufféa 200 °C.

L aissez reposer cing minutes et coupez.



