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Sandwich danois au maquer eau,
|a betterave rouge et aux radis

a
@ Temps de préparation
o

< 30 min

Difficulteé
Facile



|ngrédients

1 petit bocal de creme aigre

1 petit bocal de raifort (rapé)

8 tranches de pain de seigle

4 filets de maquereau (fumé, éventuellement en conserve)

4 betteraves (rouges, cuites, éventuellement emballées sous vide)
1 bouquet de radis

1 bouquet ciboulette

M éthode de préparation

1 . Méangez lacremeépaisseet 2 cuilleresa soupederaifort. Tartinez le pain avec ce mélange.
Emiettez le maquer eau par-dessus.

2 . Decorez avec des cubes de betteraverouge, destranches deradis et dela ciboulette.



