Mayonnaise au citron

Temps de préparation
< 30 min

Difficulté
Facile



| ngrediénten

1 1/2 décilitres huile de tournesol

1 12 décilitres d'huile d'olive

2 jaunes d’'oeuf

1 cuillere a soupe de jus de citron

2 cuilleres a soupe de thym citronné (ciselé)
sel et poivre

Bereidingswijze

Mélangez les 2 typesd’ huile

Battez lesjaunes d’ oaufs avec une pincée de sel.

Ajoutez | huile goutte a goutte et continuez a battre avec un fouet ou au mixeur.

Ajoutez lejusdecitron apresavoir intégréun quart del’huile.

Ajoutez lerestede |’ huile d’ une fagcon constante sans cesser de mélanger.

Battez la mayonnaise jusqu’ a obtention d’un mélange épais et cr émeux.

Intégrez lethym citronné.
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Salez et poivrez selon le golt.



