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Burrata alatomate et au jambon
Serrano

@ Temps de préparation
< 30 min

¢ Difficulté
Facile



|ngrédients

4 tranches de pain blanc

250 grammes de tomates cerises

fleur de sel

80 grammes de jambon serrano

1 cuillere a soupe d'huile d'olive (Coricelli, extra vierge)

150 grammes mozzarella (Zanetti burrata, coupée en morceaux)
feuilles de basilic

M éthode de préparation

1 . Préchauffezlefour a 200 °C. Profitez du four qui préchauffe pour griller le pain pendant 10
minutes. Retirez-ledu four et laissez-lerefroidir.

Coupez lestomates cerises en deux et parsemez-lesd’un peu defleur de sdl.

3 . Garnissez lestartinesde serrano, detomates et de burrata. Arrosez d’huiled’ olive.
4 Garnissez de basilic.



